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Lugar Comunidad de cuidado la macarena 

Fecha 20 de enero de 2025  HORA:11:30AM-12:30M 

 

Tema Generalidades DE LAS BPM 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desarrollo 

INTRODUCCION 

 

Las Buenas Prácticas de Manufactura (BPM) son un conjunto de principios básicos cuyo 
objetivo es garantizar que los productos se fabriquen en condiciones sanitarias adecuadas 
y  se  disminuyan  los  riesgos  inherentes  en  la  producción  y  distribución. 
Las BPM son una serie de directrices que definen la gestión y manejo de acciones con el 
objetivo de asegurar condiciones favorables para la producción de alimentos seguros. 
También son de utilidad para el diseño y gestión de establecimientos y para el desarrollo 
de procesos y productos relacionados con la alimentación. 

 

Las BPM fueron desarrolladas por el Codex Alimentarius con el objetivo de proteger al 
cliente. Incluye varias condiciones y procedimientos operativos básicos que cualquier 
empresa alimentaria debe cumplir, considerando también el marco legal del país. 
Las empresas alimentarias que intervienen en cada etapa de la cadena son responsables 
de adoptar todas las medidas a su alcance para que los productos alimenticios cumplan 
con estas normas de higiene. 
 

 

La secretaria de integración social cuenta con protocolos desde la compra de alimentos 
hasta la distribución de los mismos con sus diferentes formatos, listas de chequeo, con el 
fin de brindar una alimentación de óptima calidad en las personas mayores. 

 

Para cumplir con un control integral de la inocuidad de los alimentos durante las etapas 
que nos conciernen a la comunidad de cuidado, es importante capacitar y dar las 
herramientas necesarias para que los manipuladores de alimentos cumplan con las 
buenas prácticas de manufactura, es por ello que se llevó a cabo cualificación de manera 
presencial, el día 20 de enero a partir de las 11:30a.m., para ello se realizan los 
siguientes pasos entre pre alistamiento y desarrollo de la actividad: 

 

a) Elaboración presentación en Power Point sobre generalidades de las BPM 
b) Se informa al personal del servicio de alimentos fecha en que se realizará la 
cualificación para que se programen y asistan a la socialización. 
c) Se realiza presentación por parte de nutricionista del tema a abordar 

d) Realización de pre test 
e) Se desarrolla el tema por parte de la nutricionista 
f) Se resuelven dudas e inquietudes durante firma de asistencia 
g) Realización de post test 
h) Se realiza cierre de la actividad 

 
Adicional Durante la actividad se inició con la revisión de  que es inocuidad de los 



 alimentos, su importancia, puntos de control y como garantizar la inocuidad de los 
alimentos, dentro de las cuales se revisaron: 
Qué es la inocuidad de los alimentos 
La inocuidad se refiere a la garantía de que los alimentos no causarán daño al 
consumidor cuando se preparen y consuman de acuerdo con su uso previsto. Esto 
implica que los alimentos deben estar libres de contaminantes biológicos, químicos y 
físicos que puedan representar un riesgo. 

Qué es la calidad de los alimentos 
La calidad alimentaria, por su parte, abarca un conjunto de atributos como el sabor, olor, 
textura, apariencia y propiedades nutricionales de los alimentos. También incluye 
factores éticos como la sostenibilidad en la producción y el cumplimiento de las normas. 

ANEXOS: 

 

Se anexa a la ayuda de memoria registro fotográfico, y listado de asistencia en formato 
FOR-GD-023. 

 

Asistentes 

Nombre Cargo/Rol Dependencia 

Se anexa listado de asistencia 
FOR-GD-023 No aplica 

Comunidad de cuidado la 
macarena 

 

 

 

 

Compromisos 

Actividad Responsable Fecha límite 

Dar cumplimiento al manual de 
BPM 

 

 

Manipuladores de alimentos, 
gastrónomo 

 

 

 

Todos los días 

 

Próxima reunión 
 

Se propone una nueva reunión para el mes de marzo de 2025 

 

Elaboró LEINER YULIED GUAVITA HERRERA – NUTRICIONISTA 
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REGISTRO FOTOGRAFICO CMUNIDAD DE CUIDADO LA MACARENA CONVENIO 9583 DE 2024 

CAPACITACION GENRALIDADES DE BPM 
   

FECHA:20-01-2025 HORA:11:30AM PARTICIPANTES:SERVICIO DE 

ALIMENTOS 

 

 

 



 

 

https://v3.camscanner.com/user/download

